
F I C H A T É C N I C A C O M E R C I A L  ·  V E R S I Ó N  P Ú B L I C A

Agave Bliss® — mermelada de agave
Mermelada de agave elaborada a partir de pulpa de Agave Tequilana Weber variedad azul. Presentación de
270 g.
PROFUNAGA S. de R.L. de C.V. · Tepatitlán de Morelos, Jalisco, México.
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Identificación del producto

Marca Agave Bliss®

Producto Mermelada de agave

Clasificación
descriptiva

Mermelada de agave

Contenido neto 270 g

Envase Frasco de vidrio grado alimenticio con tapa metálica Twist-Off

Empresa PROFUNAGA S. de R.L. de C.V.

02

Ingredientes

Pulpa de agave
Ácido cítrico
Goma xantana
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Aplicaciones documentadas

Consumo directo
Panificación y repostería
Lácteos y bebidas
Desarrollo de alimentos
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Perfil organoléptico

APARIENCIA

Semisólida

COLOR

Marrón oscuro

AROMA

Característico

SABOR

Dulce característico

TEXTURA

Untable

05

Presentación y conservación

Presentación Frasco de vidrio con tapa metálica Twist-Off. Contenido neto 270 g.

Conservación Conservar en lugar fresco y seco, protegido de la luz solar. Una vez abierto, mantener
refrigerado.

Fuente de fibra 4,5 g de fibra dietética por cada 100 g

Vida de anaquel Mínima de 24 meses en condiciones normales de almacenamiento (estudio de estabilidad
acelerada y evaluación microbiológica).
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Declaración nutrimental

Contenido energético por envase 374,0 kcal (1 589,0 kJ) Fibra dietética 4,5 g

Contenido energético por 100 g 138,5 kcal (588,5 kJ) Sodio 9,0 mg

Proteínas 0,9 g Niacina (vitamina B3) 1,2 mg

Grasas totales 0,1 g Calcio 252,9 mg

Hidratos de carbono disponibles 33,5 g Hierro 14,2 mg

Azúcares 31,6 g Azúcares añadidos 0,0 g

Valores por 100 g conforme a la Modificación a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010, determinados por laboratorio de ensayo acreditado bajo ISO/IEC 17025:2017.
Conforme a la evaluación de información nutrimental complementaria (NOM-051, Fase 2), este producto no requiere sellos de advertencia ni
leyendas precautorias.
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Propiedad intelectual

Producto desarrollado por PROFUNAGA S. de R.L. de C.V. con tecnología respaldada por la Patente Mexicana No.
435672.

Información técnica ampliada. Los análisis de laboratorio completos, los datos logísticos y las condiciones comerciales se


